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Marguerite 14€
Tomate fumée - Fiore di latte - Stracciatella - Basilic - Huile d’olive (+ Anchois +2€)
Simple. Parfaite.

La Cochonara 16€
Base blanche - Guanciale - Pecorino - Poivre noir - Jaune d’ceuf confit
Coquine et crémeuse.

Nonno Maradona 17€
Ragu - Parmesan - Basilic
Naples pleure de joie.

La fine a l’italienne 17€
Tomates cerises - Jambon italien - Artichaut - Burrata & Mozza - Basilic
Un classique.

La Lactose Intolérable == 16€
4 fromages bien véneres : Mozza - Pecorino - Gorgonzola - Taleggio
Sans compromis.

Levi mon chéri @ 17€

Pistou coriandre - Gambas - Fiorre di latte - Citron - Pickles carottes - Courgettes
Chic et funky.

Kefta sur ta Crolte @ 17€
Tomate - Kefta - Coriandre - Yaourt - Oignon rouge - Olives
Un baiser du Moyen-Orient.

Pistachisimo 18€
Pesto maison - Mortadelle - Burrata - Pistaches torréfiées - Citron vert -
Chaplure de pangrattato - Tagete - Basilic Thai

Cochon & Compagnie == 18€
Tomate - Porchetta - Fromage & raclette de Sommiére - Pignons de pin - Huile
d’olive - Fiore di latte - Pommes de terre - Basilic - Mizuna

Porco bello @ 17€
Saucisse de Sienne - Nduja - Fiorre di latte - Friarielli - Creme de balsamique -
Pecorino truffé - Mizuna

Autumn crush 19€
Butternut - Champignons des bois - Guanciale - Fiorre di latte - Chataignes -
Cerfeuil - Gochujang - Graines de courge - Ricotta

La Poire au Bois Dormant @ 19€
Bresaola - Gorgonzola - Poire - Noix - Miel - Truffe noire - Oxalis
Poésie sur pate.

Toi aussi, t’aimes les croltes pleines de fromage ? =
Ajoute un Cheesy Crust & ta pizza (comme au Pizza Hut, mais en meilleur... on cache
du fromage dans tes croUtes) +4€ sur toutes les pizzas de la carte

Toutes nos farines proviennent de producteurs régionaux



