BABETTE

Babe’rgine = @ 16€
Tempura d’'aubergine - Fleur de sel - Miel

Houmous d’artichaut : @ 13€
Artichauts frits - Pois chiches - Sésame - Citron - Servi avec feuilles de lasagne frites

Arrosticini d’agneau 18€
Brochettes d’agneau - Salmoriglio sicilienne - BBQ

Croquettes @ 18€
Chorizo - Citron vert - Persil

Tenta Cool 18€
Calamars frits - Citron - Raifort - Tartare maison

Mozza bombs @ 17€
Mozzarella - Panko - Tomate

Pulpo pizzetta fritta = 19€
Carpaccio de pulpo - Nduja - Citron Amalfi - Goa cress - Grenade - Oignons pickles

Langoustines comme & la mer & 23€
Queues de langoustines - Beurre & I'ail - Citron

Nudles de mozzarella = 18€
Mozzarella - Pain toasté - Ail - Tomates - Huile d’olive

Prosciut’oh @ 18€
Jambon Slega Pera affiné 18 mois par notre ami Stefano

Mini polpettes «carbonara style» @ 13€
Petites polpettes frites - creme de parmesan - crumble guanciale - pecorino - poivre

MEZZEBABETTE

Un peu de ce quon aime, beaucoup de ce qu’on adore ! & picorer, a partager... 29€

\ Babette, c’est le resto de copains oU ¢a sent bon
/ le soleil et la cuisine qui fait du bien. Pas de chichi,
pas de blabla... juste des bons produits, du goUt &

revendre et une ambiance & la cool. Ici, on rigole,
Babette

on partage, on sauce jusqu’a la derniére goutte.




es pates fraiches..
Babette ne plaisante
pas avec ¢a.

Nonna @ 23€
Almafadine - Rago(t de ma nonna - Bardolino - Parmesan - Huile d’olive - Basilic

A la sarde ax 25€
Spaghetti guitar - Sardine - Chapelure croustillante - Fenouil sauvage - Pignons
- Beurre de sauge

Pistachieuse 26€
Pappardelle - Burrata - Asperges vertes - Citron - Pesto verde - Pistache
- Chips de mortadelle

Fuck la Carbonasse 25€
Conchiglioni - Pancetta - Pecorino DOP - Crémeux de jaune d’ceuf

Brocoletti - 25€
Radiatori - Saucisse italienne - Cime di rapa - Ail - Huile d’anchois - Pecorino
- Tomate

Ala Norma! § 24€
Amalfadine - Tomates - Ricotta salata - Aubergines - Basilic

Truffe & noisette ® 26€
Strozzapreti - Champignons - Truffe - Jus de poulette - Persil - Noisettes
- Saucisse italienne - Parmesan

Souvenir d’enfance @ 26€
Radiatori - Chou-fleur - Poivre noir - Parmesan - Zeste citron - Persil - Ail
- Guanciale - Creme

T’as les yeux plus gros que le ventre ? Doggy bag dispo : 1€ le come-back & la maison.



BABETTE

PIZZA NAPOLITAINE

Marguerite 16€
Tomate fumeée - Fiore di latte - Stracciatella - Basilic - Huile d’olive (+ Anchois +2€)
Simple. Parfaite.

La Cochonara 18€
Base blanche - Guanciale - Pecorino - Poivre noir - Jaune d’ceuf confit
Coquine et crémeuse.

Nonno Maradona 19€
Ragu - Parmesan - Basilic
Naples pleure de joie.

La fine a l’italienne 19€
Tomates cerises - Jambon italien - Artichaut - Burrata & Mozza - Basilic
Un classique.

La Lactose Intolérable == 18€
4 fromages bien véneres : Mozza - Pecorino - Gorgonzola - Taleggio
Sans compromis.

Levi mon chéri @ 20€
Pistou coriandre - Gambas - Fiorre di latte - Citron - Pickles carottes - Courgettes

Chic et funky.

Kefta sur ta Croite @ 20€
Tomate - Kefta - Coriandre - Yaourt - Oignon rouge - Olives
Un baiser du Moyen-Orient.

Pistachisimo 21€
Pesto maison - Mortadelle - Burrata - Pistaches torréfiées - Citron vert -
Chaplure de pangrattato - Tagete - Basilic Thai

Cochon & Compagnie = 21€
Tomate - Porchetta - Fromage & raclette de Sommiére - Pignons de pin - Huile
d’olive - Fiore di latte - Pommes de terre - Basilic - Mizuna

Porco bello @ 19€
Saucisse de Sienne - Nduja - Fiorre di latte - Friarielli - Creme de balsamique -
Pecorino truffé - Mizuna

Autumn crush 22€
Butternut - Champignons des bois - Guanciale - Fiorre di latte - Chétaignes -
Cerfeuil - Gochujang - Graines de courge - Ricotta

La Poire au Bois Dormant @ 22€
Bresaola - Gorgonzola - Poire - Noix - Miel - Truffe noire - Oxalis
Poésie sur pdate.

Toi aussi, t’aimes les croites pleines de fromage ? ==
Ajoute un Cheesy Crust & ta pizza (comme au Pizza Hut, mais en meilleur... on cache
du fromage dans tes croUtes) +4€ sur toutes les pizzas de la carte

T’as les yeux plus gros que le ventre ? Doggy bag dispo : 1€ le come-back & la maison.



BABETTE

POLPETTES

Des boulettes avec du coeur (et beaucoup de sauce)

Poivre @ 26€
Polpettes - Sauce au poivre - Oignons au Barolo - Copeaux de parmesan - Jeunes
pousses

Bunny sauce club " , 27€
Polpettes - Sauce bunny - Lardons - Cro(tons - Echalote - Carottes - Oignons
grelots - Parmesan

Portobello # 26€

Polpettes - Champignons Portobello - Balsamique - Oignons - Lardons - Chips de
shiitake

Bleuette 27€
Polpettes - Gorgonzola - Jeunes pousses - Crumble de parmesan
Al pomodoro @ 27€

Polpettes - Tomate vodka - Mozzarella - Gratiné

Basta saugi 26€
Polpettes - Beurre de sauge - Parmesan - Sauge croustillante - Citron

Polpettes de cabillaud ax 29€
Cabillaud - Ricotta - Fregola sarda - Pesto basilic - Anchois - Oignons au Barolo -
Pecorino. La mer version Babette...

Frites pour tous On est en Belgique. On n’en dit pas plus.

B O A

T’as les yeux plus gros que le ventre ? Doggy bag dispo : 1€ le come-back @ la maison.



BABETTE

LES BIDOCHES

Des viandes qui envoient du jus (et un peu d’amour)
a toi le choix entre bavette tendre et pavé costaud.

Sauge & parmesan - 34€
Beurre de sauge - Sauge croustillante - Parmesan

Champétre & , 34€
Champignons - Creme - Lardons - Porto - Echalotes

Poivre & bave == 34€
Poivre concassé - Creme - Cognac - Légumes mijotés - Jus de viande
Prévois la serviette.

Mamy bleu 36€
Gorgonzola - Creme - Gros morceau de gorgonzola
Comme chez mamie... mais en mieux.

A l’italienne () 36€

Tomates séchées - Parmesan - Mizuna - Creme balsamique - Beurre de sauge

Toutes les viandes sont servies avec des frites maison.
Bien sOr, Babette n'aime que ¢a'!

POURLES MINI BABETTE

Des petits plats pour grands sourires. (max 12 ans + texte comique)

Pizza Marguerite 14€
Polpettes tomate 14€
frites - Mayo

Pates 14€

Jambon créme

LELUNCH DE BABETTE

Lunch entrée + plat ou plat + dessert : 26€
Lunch entrée + plat + dessert : 35€

T’as les yeux plus gros que le ventre ? Doggy bag dispo : 1€ le come-back & la maison.



BABETTE

DESSERTS

Tiramoica ® M€
Le tiramisu... mais pas comme les autres - café - Mascarpone

Fondant au spéculoos @ Nn€
Glace vanille de chez Destree
Une recette du chef... le chaud-froid réconfort.

Dame Blanche 14€
Glace vanille biscuiterie Destrée - Chocolat - Creme fouettée

La vraie.

Baba au rhum " 14€

Créme fouettée - Vanille
Donne papa.

Pain perdu 12€
Glace vanille de chez Destree - Pommes caramélisées - Caramel beurre salé
Glace burrata @ 1€

Huile d’olive - Zeste de citron
C’est bizarre sur papier... mais en bouche, c’est un cdlin méditerranéen !

La crapule @ 14€
Pizza - Coulant de noisette du Piémont - Brisure de pistache

Comme du Nutella... oui, parce que c’en est.

Que de la gourmandise, & partager.

Chez Babette, on préfére faire vivre des petits producteurs que
des actionnaires. On travaille un maximum avec des produits
locaux, de saison et bien sourcés. Parce qu’on aime savoir d’ou

¢a vient, et parce que c’est toujours meilleur quand c’est fait avec
passion, juste & coté.



